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Forni rotanti economici elettrici, a legna, gas e ibridi
Economical electric, wood, gas and hybrid rotating ovens

Fours rotatifs électriques, bois, gaz et hybrides économiques
Wirtschaftliche Elektro-, Holz-, Gas- und Hybrid-Drehrohröfen

Easy



I nostri forni Easy sono semplice, compatti ed 
e c o n o m i c i  c o n  i l  m i g l i o r  r a p p o r t o 
qualità/prezzo sul mercato.
Disponibili solo assemblati e con piano rotante 
agevolano il pizzaiolo non avendo bisogno di 
girare le pizze. Suggerito per i clienti che 
desiderano il forno rotante per i suoi vantaggi 
ma non hanno il budget per la serie Tradizione
e Napoletana.
Nella versione elettrica il piano cottura è in 4 
pezzi refrattario cotto. 
Nella versione a legna, gas ed ibrida il piano di 
cottura rotante è in due pezzi in refrattario da 
90cm per forno a legna ed ibrido.
Nella versione per Food truck con facciata
frontale rettangolare metallica il piano cottura è 
in 4 pezzi refrattario cotto con spessore da 3cm 
raggiungendo il peso di circa 750kg.
Offriamo diversi tipi di colori , mattonelle o 
mosaico a scelta con tantissimi colori per 
adattarlo ad ogni locale.
Il pannello comandi multifunzione e’ semplici 
da usare e di facile lettura, provvisto di una 
sonda per la versione a legna/ gas e di due 
sonde, timer digitale nella versione elettrica.
In opzione potete avere il pannello touch 
screen e il davanzale ampio in granito 
(considerare 30cm in più di profondità) che può 
essere utilizzato per appoggiare le pizze o 
eventuali ingredienti con il pannello integrato 
all’interno.

Our Easy ovens are simple, compact and 
economical with the best quality/price ratio on 
the market. Available only assembled and with 
a rotating cooking surface, they make it easier 
for the pizza chef as they do not need to turn 
the pizzas.
Suggested for customers who want the rotating 
oven for its benefits but don’t have the budget 
for the Traditional and Neapolitan series.
In the electric version the cooking surface is 
made of 4 refractory baked pieces.
In the wood, gas and hybrid versions, the 
rotating cooking surface is in two pieces of 
90cm refractory material.
In the version for Food trucks with a rectangular 
metal front, the cooking surface is made of 4 
cooked refractory pieces with a thickness of 
3cm, reaching a weight of approximately 
750kg.
We offer different types of colours, tiles or 
mosaics of your choice with many colours to
adapt to every room.
The multifunction control panel is simple to use 
and easy to read, equipped with a probe for the 
wood/gas version and two probes, digital timer 
in the electric version.
As an option you can have the touch screen 
panel and the large granite windowsill 
(consider 30cm more depth) which can be used 
to place pizzas or any ingredients with the 
panel integrated inside.



Nos fours Easy sont simples, compacts et 
économiques avec le meilleur rapport 
qua l i té/pr ix  du  marché.  D ispon ib les 
uniquement assemblés et avec une surface 
rotative, ils facilitent la tâche du pizzaiolo car il 
n’a pas besoin de retourner les pizzas. Suggéré 
aux clients qui souhaitent le four rotatif pour ses 
avantages mais qui n’ont pas le budget pour les 
séries Tradizione et Napoletana. La table de 
cuisson est composée de 4 pièces cuites en 
réfractaire. Dans les versions bois, gaz et 
hybride, la plaque tournante est une plaque in 
2 pieces en matériau réfractaire de 90 cm.
Dans la version pour Food trucks avec façade 
métallique rectangulaire, la table de cuisson 
est composée de 4 pièces réfractaires cuites 
d’une épaisseur de 3 cm, atteignant un poids 
d’environ 750 kg. Nous proposons différents 
types de coloris, carrelages ou mosaïques au 
choix avec de nombreux coloris pour l’adapter 
à chaque pièce. Le panneau de commande 
multifonction est simple à utiliser et facile à lire, 
équipé d’une sonde pour la version bois/gaz et 
de deux sondes, minuterie numérique et 
contrôle du nombre de résistances que vous 
souhaitez utiliser dans la version électrique. En 
option, vous pouvez avoir le panneau à écran 
tactile et le grand rebord de fenêtre en granit 
(pensez à 30 cm de profondeur en plus) qui 
peut être utilisé pour placer des pizzas ou tout 
autre ingrédient avec le panneau intégré à 
l’intérieur.

Unsere Easy-Öfen sind einfach, kompakt und 
kostengünstig mit dem besten Preis-Leistungs-
Verhältnis auf dem Markt. Sie sind nur montiert 
erhältlich und verfügen über eine rotierende 
Backfläche, die dem Pizzabäcker die Arbeit 
erleichtert, da er die Pizzen nicht drehen muss. 
Empfohlen für Kunden, die die Vorteile eines 
rotierenden Ofens nutzen möchten, aber nicht 
das Budget für die Serien Tradizione und 
Napoletana haben. In der elektrischen Version 
besteht die Backfläche aus vier feuerfesten, 
gebrannten Teilen. In der Holz-, Gas- und 
Hybr idvers ion besteht  d ie  rot ierende 
Backfläche aus zwei feuerfesten Teilen mit 
einem Durchmesser von 90 cm für Holz- und 
Hybridöfen. In der Food-Truck-Version mit 
rechteckiger Metallfront besteht die Backfläche 
aus vier feuerfesten, gebrannten Teilen mit einer 
Dicke von 3 cm und erreicht ein Gewicht von ca. 
750 kg. Wir bieten verschiedene Farben, Fliesen 
oder Mosaike zur Auswahl an, mit zahlreichen 
Farboptionen, um sich jedem Ambiente 
anzupassen. Das Multifunktions-Bedienfeld ist 
einfach zu bedienen und leicht ablesbar. Es ist 
mit einer Sonde für die Holz-/Gasversion und 
mit zwei Sonden sowie einem digitalen Timer für 
die elektrische Version ausgestattet. Optional 
können Sie ein Touchscreen-Bedienfeld und 
eine breite Granitablage (30 cm zusätzliche 
Tiefe) erhalten, die als Ablage für Pizzen oder 
Zutaten genutzt werden kann, mit einem 
integrierten Bedienfeld im Inneren.
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